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Artikelnummer 7505
Artikelpez eichnung Altdeutsche Waffeln
2 Produktbeschreibung

| Backmischung zur Herstellung von Waffeln altdeutscher Art

sSensorische Merkmale
Aussehen, Struktur, ;
Farbe: helle Mehlmischung
Geschmack: arteigen, saB
Geruch: arteigen

3 Inhaltsstofie (Zutatenliste)

Woeizenmehl, Zucker, pfl. Fette gehanet{Palmfett), Milchpubver, Eigelbpulver, Backiriebmittel: E450, ES00,
Speisesalz, Emulgator Lecithin{Soja), Stabilisatoren E451, E341, Aroma

4 Anwendungshinweis

Waifelsisen backen.

Beutelinhalt mit 11 Wasser glattrihren, guellen lassen und anschlieBend bei gut 200°C 3-4 Minuten im

5 Nahrwertangaben (Basis 100g)

Brennwert pro 1000

1711k, 405kcal

Proteine 109
Kohlenhydrate 650
- davon Zucker - 2,30
Fetie 129

davon gesattigte Fettsauren 50

Salz

1.99
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6 Allergene / Unvertraglichkeitserregende Substanzen gem. Richtlinie 2007/68/EG

Bezeichnung

Ja

Mein

Spuren | Zutat

Ei oder Ei-Erzeugnisse

X

Soja oder Soja- Ezeugnisse

Erdn0sse cder Erdnuss-Ezeugnisse

Schalanfrichte oder Schalenfrucht-Erzeugnissa

Milch oder Milch-Erzeugnisse (sinschl. Lakiose)

Fisch und Fisch-Erzeugnissa

Krebstiare und Krebstier-Erzeugnisse

|

Glutan haltige Getraide und Getraide- Erzougnissa

Schwefeldioxid u. Sulfite imehr &is 10mg 7 kg od. 10mg/ |, S0=Angabe)

Sallerio oder Sallene-Erzeugnissa

Senf cder Senf-Ezeugnisse

Sesaman cdar Sesamen-EZougnissa

Weichtiore

Lupinen

S | el | e | Ded | e | e

T Gentechnik

GMO-frei

8 Verpackung / Gewicht

Verpackungsmatarial

Alubautal

Menge pro VPE

1kg

Menga pro Transporeinhait

9 Haltbarkeit ! Lagerung

Mindesthaltbarkait {MHD)

18 Monate

Lagerbadingungan

Kohl, trocken

Die Angaben erfolgen nach bestem Wissen und Gewissen aufgrund der derzeitigen Angaben unserer

Vorlieferanten.




